Joyeuses Péagues

- MENU -

46€ par personne

APERITIF

Assortissement de 6 picces cocktail
Bonbon de St jacques acidulés

Wrap au Jambon ibérique, Condiments et beurre échiré

Sucette de volaille fermiere, Morilles et gastrique au Porto

Grillé d’aubergine a 'agneau confit
Bulbe de foie gras chocolat ! ”

Pince de radis aux asperges

ENTREE ¢

Oeufs pochés fermiers en feuilleté

Duxelle de champignons et morilles ¥
Créme a la moutarde . | ’
ou .
Méli-mélo de homard et asperges sur son sablé noisette L

Fondu de jeunes poireaux

\: Vinaigrette a l'orange vanillé g
F " “z"
PLAT »

L'agneau dans tous ses états
Polenta coeur coulant au jus d'agneau
Asperges roties et créme d'ail
Ou

Saint-Pierre facon bourride )

Raviole de Iégumes et artichaut barigoule

DESSERT

Lapin trés choux 1parfum au choix
Fraise-framboise-coquelicot / Vanille-Pécan
Ou

L'oeuf magic 1 parfum au choix

Au Citron / Facon rocher

Prise de commande jusqu'au Vendredi 15 Avril 2022 (en ligne — 15Hoo )
(Acces a la boutique en ligne) - Rubrique "BISTROT & BOUTIQUE"
www.gaudefroy-receptions.com (04.94.22.47.83 ou au 04.94.63.16.16)
RETRAIT :
Dans nos locaux : 1945 RDN 8, Route de Marsceille, 83190 Ollioules :
Le Dimanche 17 Avril 2022 : [ogHoo-12Hoo]
A la Boutique Gaudefroy Gourmet : 7 Rue Lamalgue a Toulon :
Le Dimanche 17 Avril 2022 [09H30—12H30]




